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Návrh na plnenie kritériá čast'lV. po e|ektronickej aukcii
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1 Ch|ieb zemiakový 10009 lkrájaný, ba|ený/ ks 7000 0.) 0,8u 4900,0t 5880,0(
2 Ch|ieb zemiakový 8009 lkrďpný, ba|ený/ ks 800 0,6i 0,8( 536,0( u3,2Í

Svédsky chlieb/raŽný 4009 lkrájaný, balený/ ks 724 0,: 0,6{ 360,0( 432,0(

4 Ch|ieb rascový 10009 |krfianý, ba|ený/ ks 200 0,) 0,82 140,0( 168,0(
E Ch|ieb sed|iackv 800o /kráianý.balenÝ / ks 300 0,6( 0,75 198,0( 237,6(
6 RoŽok h|adký 80g ks 30 000 0,0( 0,0t 1800,0( 2160,0(

7 RoŽok grahamouý 609 ks 5 800 0,04t 0,0Í 278,4Í 334,0t

8 Vianočka tuková balená 4009 / krájanál l(s I 700 0,6! 0,8: 1173,0( L407,6Í
I Zem|a grahamová 609 ks 800 0,0: 0.0( 40,0( 48,0(

10 Osie hniezdo 1009 ks 2 000 0,2: 0,3( 500,0c 600,0(

11 PÍundra 85 g /viac druhov / ks 1 900 0,1[ O,22 342,0t 4I0,4(

12 LÚpačka 45g' 469 ks 6 000 0,05: 0,0i 330,0c 396,0(

13 T|ačený ko|áč 50g ks 22AO 0,1i O,2( 374,4C .148,8(

14 SatÓčka 1009 /viac druhou/ ks 5 500 0,1{ 0,22 990,0c 1188,0t

't5 Ko|áč t|aěený 100g ks 2 150 0,1! o,23 408,5( 490,2(

16 SiŠka pečená p|nená 659 /viac druhou/ ks 2 800 0,1! 0,23 532,0C 638,4(

17 Medúza vani|ková 52g ks 2 500 0,L) 0,2( 425,0C 510,0(

18 Báboviěka p|nená 70g KS 2754 0,1! 0,23 522,5C 627,0t
í o Závin orechovník 3009 /viac druhov/ ks 2324 o,6i 0,74 1438,4C L726,OE

20 Sendviě 4009 l krájaný l ks 2 800 0,4i 0,5( fi76,0A L4LT,2C

21 Bábovka p|nená orechová 300o ks 1 204 0,t 0,6( 600,0c 720,00
22 Makouý závin 300o ks 2 500 0,6i O,71 1550,00 1860,0C

zó Závin makovo. jablkoW 300g ks 800 0,61 o,7z 496,0C 595,2C
24 Pletenka 909 ks 3 200 0,1 v ,  L 2 320,00 384,00
25 Cesnakové pečivo 469 ks 1 850 0,1: 0,1( 240,5C 288,6C

26 Pizza roŽok 55q ks 850 0,1! o,23 161,50 193,8C

27 oŠkvarkový pagáě 50g ks 3 825 0,0! 0,1r 344,25 413,1(

28 Kaiser Žemla 70q ks 2200 0,8 0,05 88,00 105,6C

29 3h|ieb obi|ný ba|ený 500g ks 925 0,5: 0,6( 508,75 610,5C

30 Zrno sÓiové 60o / bosniaU ks 2 800 0,1 0,L2 280,00 336.0C
? í h|ieb Fatran 600o / ba|ený / ks I 600 0,5( 0,61 896,00 L075,2C

32 ChIieb večerný bie|kovinový 230g ks 1 500 0,4: 0,52 645,00 774,0Í

33 Ch|ieb sÓiový 500q / kráianý / KS 2 800 n < z 0,65 r.s12,0c 1814,4(

34 Bosniak 300 ks 850 0,& 0,05 34,00 40,8C

35 RoŽok, Žemla 30g /biela/ ks 1 100 0,03; 0,04 40,7C 48,4

36 RoŽok, Žemla 30g lgrahaml KS 92A 0,G 0,05 36,80 44,IÉ

37 Pletenka biela 30s ks 970 0,03! 0,05 37,8i 45,4{

38 RoŽok p|nený,í00g KS 1 000 0,1! o,z3 190,00 228,0Í

39 Zemla roŽková 45o ks 3 800 0,03f 0,05 L44,4t L73,28

40 Ch|ieb pohánkoW 450g KS 500 0,41 0,5! 245,00 294,0(

41 Croissant cereálnv 70o lviac druhov/ ks 500 0,L2 4,14 60,00 72,0C

42 Cereá|na Žemla 40o ks 320 0,v 0,05 12,8( 16,3(
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